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pastiss�ia

.00



pos�es individuals

Cúpula xoco blanca,
mandarina i caramel 

Al.lèrgens:

  

Rai01455
90 g | u
9 u | blíster 

Pa de pessic sacher, mousse de xocolata 
blanca amb caramel, macadàmies i crema de 
mandarina.

Crema de coco amb fruita
de la passió i mango 

Al.lèrgens:

  

Rai01462
95 g | u
9 u | blíster 

Al.lèrgens:

Crema de coco sobre galeta amb gelificant de 
fruita de la passió i daus de mango.

  

Rai01432
80 g | u
10 u | safata

Mousse de iogurt amb interior de maduixes i 
cobertura cruixent de xocolata blanca.

Al.lèrgens:

Clàssic pastís de formatge cuit al forn, cobert 
amb confitura de fruits vermells.

Òpera 

Al.lèrgens:

  

Rai01410
90 g | u
8 u | blíster

Versió clàssica amb pa de pessic Gioconda, 
crema de mantega, bany de cafè i crema de 
xocolata.

Sacher de gerds 

Al.lèrgens:

  

Rai01411
95 g | u
8 u | blíster 

Pa de pessic sacher, gelée de gerds i mousse 
de xocolata negra. Banyat amb intensa 
cobertura de cacau.

Lingot de iogurt
amb maduixes Cheese cake individual

Rai01416
95 g | u
9 u | blíster 01.



Torrija Raiguer 

Al.lèrgens:

  

Rai01438
70 g | u
12 u | safata

Llesca de brioix banyada en llet fresca, 
marcada a la planxa i acabada amb crema 
d’ametlles.

Crema catalana
amb nous i cítrics 

Al.lèrgens:

  

Rai01444
95 g | u
9 u | blíster 

Al.lèrgens:

Pa de pessic d’ametlla amb mousse de crema 
catalana, nou caramel·litzada, crema de 
mandarina i pols de carquinyoli.

  

Rai01428
50 g | u  -  11 cm
10 u | safata

Bracet elaborat amb nata de lleteria i gema 
pastissera.

Al.lèrgens:

Pastís de la casa. Pa de pessic amb nata de 
vainilla Madagascar, gema pastissera i
cannelle de cremós de xocolata.

Pastís de poma clàssic 

Al.lèrgens:

  

Rai01435
80 g | u
8 u | safata

Versió tradicional amb base fina,
en monoporció.

Tatin de poma Raiguer

Al.lèrgens:

  

Rai01434
90 g | u
9 u | blíster 

Tatin tradicional de poma amb caramel i 
mantega, en format individual. Base cruixent 
de galeta.

Bracet de nata Massini Raiguer

Rai01415
90 g | u
8 u | blíster .02



pos�es individuals

Lemon pie 

Al.lèrgens:

  

Rai01447
100 g | u
9 u | blíster 

Tartaleta amb crema de llimona, vainilla, gelée 
d’alfàbrega i merenga.

Pastís de xocolata ØØ  

Al.lèrgens:

  

Rai01113
65 g | u
9 u | blíster 

Al.lèrgens:

Semiesfera de cremós de xocolata elaborada 
amb llet d’arròs i pa de pessic de cacau sense 
farina.

  Tartaleta amb soufflée de xocolata i caramel. 
Directament del congelador al forn 
(180-190°C, 8 minuts). Consumir calent.

Al.lèrgens:

Mousse de tres xocolates (negra, blanca i llet) 
i sablé de cacau.

Baba au rhum 

Al.lèrgens:

  

Rai01426
95 g | u
8 u | blíster

Massa abrioixada amb un bany de rom, sucre 
de canya, vainilla i cítrics. Combina amb gelat 
o nata muntada.

Poma verda amb iogurt i nou 

Al.lèrgens:

  

Rai01468
90 g | u
9 u | blíster 

Mousse de iogurt amb interior de poma verda 
i daus de poma golden.

Sablé calent de xocolata Cubik tres xocolates

Rai01480
80 g | u
11 u | safata

Rai01423
100 g | u
9 u | blíster 03.



Sandvitx vainilla, maduixa
i mango 

Al.lèrgens:

  

Rai01458
95 g | u
8 u | blíster 

Pa de pessic de pistatxo, crema de vainilla, 
maduixa i mango.

Got pannacotta de mango
i fruita de la passió 

Al.lèrgens:

  

Rai01521
100 g | u
9 u | blíster 

Al.lèrgens:

Pannacotta, crema de fruita de la passió i 
gelée de mango confitat. En got de vidre. 

  

Rai01522
90 g | u
9 u | blíster 

Tiramisú clàssic fet de melindros sucats en 
cafè, amaretto, crema de mascarpone i 
xocolata. En got de vidre.

Al.lèrgens:

Tres xocolates en mousse i daus de brownie 
amb nous. Sense farina. En got de vidre. 

Vegan Apple Pie

Al.lèrgens:

  

Rai01114
90 g | u
9 u | blíster

Versió vegana de l’Apple Pie amb daus de 
poma al forn, canyella i galeta cruixent d’oli 
d’oliva.

Sara Raiguer

Al.lèrgens:

  

Rai01421
90 g | u
9 u | blíster 

Versió Raiguer de la Sara tradicional. Cremós 
d’ametlla crua amb albercoc i crema de 
mantega.

Got Tiramisú Got tres xocolates

Rai01523
90 g | u
9 u | blíster 

VEGAN

.04



pos�es individuals

Avellana a l’ancienne

Al.lèrgens:

  Pastís de textures de praliné d’avellana
a l’ancienne.

Rai01446
100 g | u
9 u | blíster 

Vandekool

Al.lèrgens:

 Mousse de xocolata amb llet amb interior de 
gerds i pa de pessic d’ametlla.

Rai01436
80 g | u
9 u | blíster 05.



fing� buffet

Al.lèrgens:

 Mini porció de sacher amb 
gelée de gerds i bany intens 
de cacau.

Mini sacher 

Rai00750 | 25 g|u | 30 u|safata
Al.lèrgens:

Versió de la tarta americana 
en format cocktail, amb 
confitura de fruits vermells.

Mini cheese cake
cocktail

Rai00770 | 20 g|u | 30 u|safata
Al.lèrgens:

Tatin clàssica en miniatura. 
Fina base de brisa i poma 
feta al forn.

Mini tatin de poma 

Rai00715 | 20 g|u | 30 u|safata
Al.lèrgens:

Embolcall de pasta de full, 
interior de crema de vainilla 
natural i festucs cruixents. 

Mini canolli
vainilla i festuc

Rai00711 | 20 g|u | 30 u|safata

Al.lèrgens:

 Base de carrot cake, cremós 
de formatge fresc i decoració 
de pastanaga confitada amb 
vainilla. 

Mini carrot cake

Rai00782 | 25 g|u | 30 u|safata
Al.lèrgens:

 Tartaleta de crema de 
llimona amb vainilla i pell de 
cítrics.

Mini tartaleta
lemon

Rai00751 | 20 g|u | 30 u|safata
Al.lèrgens:

Tartaleta de cacau amb 
praliné d’avellana i crema de 
xocolata negra.

Mini sablé
xoco avellana

Rai00719 | 25 g|u | 30 u|safata
Al.lèrgens:

Clàssic cake de xocolata i 
nous pecanes amb dolç de 
llet i crumble de cacau.

Mini brownie
pecana caramel

Rai00771 | 20 g|u | 30 u|safata

Al.lèrgens:

Mini semiesfera de crema de 
xocolata amb llet d’arròs i 
pa de pessic de cacau sense 
farina. 

Mini xoco ØØ  

Rai00765 | 15 g|u | 30 u|safata

Al.lèrgens:

Base cake de remolatxa 
amb cremós de iogurt.

Mini red velvet

Rai00764 | 20 g|u | 30 u|safata

.06



macarons

Crema 
infusionada de 
cafè aràbiga, 
xocolata amb 
llet i avellana. 

Macaron
avellana
cafè

Rai00622

Ganache de 
xocolata 
blanca amb 
vainilla natural 
de Madagascar.

Macaron
vainilla

Rai00686

Ganache de 
flors de violeta 
caramel·litzades. 

Macaron
violeta

Rai00649

Ganache de 
xocolata 
blanca i 
pistatxo.

Macaron
pistatxo

Rai00615

Ganache de 
xocolata negra.

Macaron
cacau

Rai00648

Ganache de 
xocolata 
blanca i polpa 
natural de 
gerds.

Macaron
fruits
vermells

Rai00618

Ganache de 
xocolata 
blanca amb 
iogurt i suc 
natural de 
llimona.

Macaron
llimona
iogurt

Rai00627

Al.lèrgens
comuns a tots els macarons:

Presentacions comuns
a tots els macarons:

15 g | u
36 u | blíster 07.



petit fo�s

Ganache de 
xocolata i 
polpa de gerds 
banyada amb 
pols de gerds.

Petit four
trufa de
gerds 

Rai00636

Al.lèrgens:

Galeta clàssica 
amb praliné 
d’avellana i 
fruites seques. 

Petit four
carquinyoli

Rai00654
1000 g | safata
120 u | aprox

Al.lèrgens:

Cobertura de 
xocolata negra 
intensa, interior 
cruixent 
d’ametlla 
caramel·litzada, 
coco, taronja i 
cafè.

Petit four
escarpat
ametlla

Rai00631

Al.lèrgens:

Cobertura de 
xocolata blanca 
i curry de 
Madràs, interior 
d’ametlla, coco, 
galeta i arròs.

Petit four
escarpat
xocolata
blanca
curry

Rai00635

Al.lèrgens:

Interior 
cruixent de 
galeta, 
xocolata amb 
llet i avellana. 
Cobert de 
cacau.

Petit four
xoco-
crunx 

Rai00633

7 g | u 7 g | u 7 g | u 7 g | u
100 u | safata 100 u | safata 100 u | safata 100 u | safata

Al.lèrgens:

Pâte de fruit 
de polpa 
natural 
d’albercoc.

Petit four
gominola
d’albercoc

Rai00651
1500 g | safata
190 u | aprox

Sense
al.lèrgens

.08



pastissos �adicio

Sara Tradició

Al.lèrgens:

  

Rai02706
850 g

Clàssica elaboració de pa de pessic fet amb 
farina d’ametlla, lleugera crema de mantega i 
ametlles torrades. 

Crema catalana Tradició

Al.lèrgens:

  

Rai02713
750 g

Al.lèrgens:

Pa de pessic d’ametlles i nous cantoneses amb 
mousse de crema catalana i pell de taronja.

  

Rai02705
880 g

Clàssic, fet amb formatge i confitura de fruits 
vermells.

Al.lèrgens:

Pastís de textures de praliné d’avellana
a l’ancienne.

Massini Tradició

Al.lèrgens:

  

Rai02731
1000 g

Decorat amb crocant d’ametlla.

Sacher Tradició

Al.lèrgens:

  

Rai02730
1000 g

Elaboració clàssica de pa de pessic sacher 
amb confitura d’albercoc i intensa cobertura 
de xocolata. 

American cheese cake Avellana a l’ancienne Tradició

Rai02727
750 g

09.



  

  

  

rustik cakes

Rai00413
1650 g
mida aprox. 48 x 8 cm

Al.lèrgens:

Rustik cake carrot

Pa de pessic de pastanaga, fruites seques i espècies. 
Crema de formatge fresc i pastanaga confitada. 

Rai00410
1100 g
mida aprox. 48 x 8 cm

Al.lèrgens:

Rustik cake poma canyella 

Base de pasta de full de mantega amb poma caramel·litzada 
i acabada amb una crema soufflée de canyella.

Rai00412
1200 g
mida aprox. 48 x 8 cm

Al.lèrgens:

Rustik cake brownie

Pa de pessic brownie amb ganache de xocolata i nous 
garapinyades. 

.10



gelat�ia

11.



Formulacions amb productes premium,
sense conservants ni greixos hidrogenats. 

 

2,5 litres | cubeta

.12



gelats i sorbets

Gelat de xocolata
negra

Al.lèrgens:

  Rai20013

Sorbet de xocolata
negra  

Rai22003

Gelat de iogurt
amb pell de llima 

Al.lèrgens:

  Rai20006

Gelat de mascarpone
  Rai20024

Gelat de nata
  Rai20029

Gelat de praliné
d’avellana

Al.lèrgens:

  Rai20018

Gelat de torró artesà
  Rai20050

Gelat de pistatxo
  Rai20072

Gelat de cafè
  Rai20031  

Gelat de vainilla
de Madagascar

Al.lèrgens:

Rai20014

Gelat de canyella
Rai20195

Gelat de dolç de llet 
Rai20063

Gelat de crema
catalana
Rai20057

familia xocolat�ia

familia del rebost
fruites seques i llavors             

familia llet�ia
lactics, iog�ts i formatges 

familia dolca
especies i su�es

13.



gelats i sorbets

Sorbet d’alfàbrega 

Al.lèrgens:

  Rai21042

Gelat de violeta
  Rai20053

Gelat de gingebre
Rai20021

Sorbet de mojito

Al.lèrgens: 

 Rai20058

Gelat de Baileys

 

 Rai20083

Gelat de pinya colada

  

Rai20054

Al.lèrgens:
 

 

Sorbet de maduixes 
Rai20012 

 

Sorbet de llimona
(perles)
Rai20030

 

 Sorbet de mandarina
Rai20026

 

 Sorbet de gerds 
Rai20023

 

 Sorbet de fruita
de la passió
Rai20038

 

 

Sorbet de poma verda
Rai20041

 

 
 

 

Sorbet vegà de coco
Rai22000

 
 

Sorbet de mango
Rai20037

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

familia del jardi
h�bes, flors i arrels familia fruit�ia            

familia licor�ia

.14



mise � place
Mise � place es �a ��a d'elaboracions de pastiss�ia d'alta qualitat.

Et facilit� les eines p�que nomes ha�s de p�sar com combinar
els d���ts ingredi�ts i aconseguir �es pos�es f�tastiques.

15.



Rai20026

sorbet de mandarina

Rai00842

crema muntada de mascarpone

Rai00831

crema de llimona

Rai00316

base cake carrot

.16



��es

Crema de 
fruita de la passió

  

Rai00835
2000 g | safata
2 safates | caixa

Crema elaborada amb polpa de fruita de la 
passió i mantega de lleteria.

Al.lèrgens:

Crema de
llimona 

  

Rai00831
2000 g | safata
2 safates | caixa

Crema elaborada amb suc natural de llimona
i mantega de lleteria.

Al.lèrgens:

Crema
catalana 

  

Rai00813
2000 g | safata
2 safates | caixa

Clàssica crema fluida, aromatitzada amb pell 
de llimona i canyella.

Al.lèrgens:

Crema de
xocolata vegana 

  

Rai00817
2000 g | safata
2 safates | caixa

Crema de xocolata Guanaja elaborada amb 
beguda de civada i oli d’oliva verge extra.

Al.lèrgens:

Descongelar en refrigeració.
Abans del seu ús, homogeneïtzar per aconseguir la textura desitjada.

Descongelar en refrigeració.
Muntar a la batedora fins aconseguir la textura desitjada.

 

Crema muntada
de mascarpone

  

Rai00842
2000 g | safata
2 safates | caixa

Crema muntada de mascarpone ideal per a 
tiramisú.

Al.lèrgens:

Crema muntada
de vainilla 

  

Rai00843
2000 g | safata
2 safates | caixa

Crema muntada de vainilla bourbon ideal per 
a postres en plat i en got.

Al.lèrgens:

��es m�tades

17.



 

 

 

mousses

  

Mousse de
xocolata negra

  

Rai00811
1500 g | safata
2 safates | caixa

Mousse de xocolata Extra Bitter.

Al.lèrgens:

Mousse de
xocolata blanca

  

Rai00812
1500 g | safata
2 safates | caixa

Mousse de xocolata blanca extra cremosa.

Al.lèrgens:

Mousse de
praliné d’avellana

  

Rai00847
1500 g | safata
2 safates | caixa

Mousse elaborada amb praliné d’avellanes 
garapinyades.

Al.lèrgens:

Mousse de
formatge

  

Rai00829
1500 g | safata
2 safates | caixa

Mousse elaborada amb formatge crema típic 
americà.

Al.lèrgens:

Descongelar en refrigeració.
Si busquem una textura més sedosa, treballar-les amb pala. .18



masses cuites | pl�xes

masses

Planxa de melindro   
  

Rai02030
2500 g | caixa
5 u

Fina per enrotllar. Ideal per a braços.
Mida 59 x 39 cm. 

Al.lèrgens:

Planxa de xocolata    
  

Rai02031
3700 g | caixa
5 u

Tipus melindro.
Mida 59 x 39 cm. 

Al.lèrgens:

Planxa Gioconda
  

Rai02032
4200 g | caixa
5 u

Elaborada amb farina i ametlles.
Mida 59 x 39 cm. 

Al.lèrgens:

Planxa de sacher
  

Rai02037
3600 g | caixa
5 u

Elaboració de xocolata i ametlles. 
Mida 59 x 39 cm. 

Al.lèrgens:

Només descongelar.19.



 

 

 

 

masses

Cake de llimona
  

Rai00315
1300 g 2u | safata
2 safates | caixa

Bescuit elaborat amb la pell del cítric.
Un cop cuit el banyem amb un almívar lleuger de 
llimona. Mida 17 x 21 cm. 

Al.lèrgens:

Cake de coco 
  

Rai00320
940 g 2u | safata
2 safates | caixa

Cake de coco cuit al vapor preservant el seu 
gust i color. Mida 17 x 21 cm.

Al.lèrgens:

Només descongelar.

masses cuites | cakes

 

Cake carrot
  

Rai00316
900 g 2u | safata
2 safates | caixa

Clàssic cake de pastanaga amb espècies
i fruites seques. Mida 17 x 21 cm. 

Al.lèrgens:

Cake red velvet
  

Rai00318
1100 g 2u | safata
2 safates | caixa

Clàssic cake de remolatxa amb
iogurt i vainilla. Mida 17 x 21 cm.

Al.lèrgens:

.20



masses cuites masses cuites
al�es formats

masses

Crumble extra beurre
  

Rai02048
1500 g | safata
2 safates | caixa

Galeta en format terra amb marcat gust de 
mantega i fruites seques.

Al.lèrgens:

Crumble de xocolata
  

Rai02020
1500 g | safata
2 safates | caixa

Galeta en format terra amb intens gust de 
xocolata.

Al.lèrgens:

Melindros
  

Rai01913
1000 g | caixa
90 u aprox.

Clàssics. Només descongelar.               

Al.lèrgens:

Brioix motllo 

 

 
Rai02025
250 g | u
8 u | caixa

Només descongelar. 

Al.lèrgens:

Només descongelar.

familia de �letes i t�res

21.



masses �ues 

masses de full 

masses

Massa de brioix 
  

Rai02015
2000 g | safata
2 safates | caixa

Un cop descongelada, la massa crua està 
llesta per formar, fermentar i coure. 

Al.lèrgens:

Plaques de massa de full
de mantega 

  

Rai02610
500 g | u placa · 4 u | safata
2000 g safata | 2 safates caixa

Plaques de massa laminada crua, llesta per 
donar-li el gruix desitjat, formar i coure.

Al.lèrgens:

Només descongelar, formar i coure.  
Format 2000 g/safata. 
Descongelació 12-24h  -20°C          +3°C .22



coffee break

Plum-cake
gingebre llimona

Al.lèrgens:

  

Rai02312
500 g | u
4 u | caixa

Cake de gingebre fresc i confitat amb llimona natural.
Decoració de glacejat de xocolata blanca. Només descongelar.

 

Plum-cake
de xocolata

Al.lèrgens:

  

Rai02314
500 g | u
4 u | caixa

Cake de xocolata. Decoració de glacejat
de cacau. Només descongelar.

No fermentar. Coure 15’ a 175°C.

Fermentar 60’. Coure 8’ a 175°C.

 

Al.lèrgens:

 Croissant
de mantega
ECO

Rai01710

60 g | u
60 u | caixa

Al.lèrgens:

Napolitana
de xocolata
ECO

Rai01722

75 g | u
60 u | caixa

Al.lèrgens:

Mini
croissant
de mantega

Rai01711

30 g | u
180 u | caixa

Al.lèrgens:

Mini
napolitana
de xocolata

Rai01712

30 g | u
180 u | caixa

Al.lèrgens:

Mini
ensaïmada

Rai01730

30 g | aprox.
5 kg | caixa

23.



pa

.24



barres de pa  | precuit |

   

  

    

   

Rústic barra ECO

Rai12000
390 g | u
15 u | caixa

Descongelar 20’, coure 15-20’ a 190-200 °C.
Mida 54 cm. Farina de blat eco molta en molí
de pedra i massa mare eco. Precuit.

Al.lèrgens:

Pa de cereals ECO

Rai12002
290 g | u
30 u | caixa

Descongelar 20’, coure 15’ a 190-200 °C.
Mida 31 cm. Farina de blat eco molta en molí
de pedra, massa mare eco i cereals eco. Precuit.

  Al.lèrgens:

Pa Montserrat 

Rai12013
600 g | u
12 u | caixa

Descongelar 30’, coure 25’ a 180 °C.
Mida 30 cm. Farina de blat a la pedra, farina de 
blat, massa mare i cervesa artesana. Precuit.

VEGAN

Al.lèrgens:

VEGAN

VEGAN

25.



barres de pa  | precuit |

Barrot cereals ECO
  Rai12023

550 g | u
6 u | caixa

Descongelar 30’, coure 25’ a 180 °C. Mida 25 cm. 
Farina de blat eco molta en molí de pedra, massa 
mare eco i cereals eco. Precuit.

Al.lèrgens:

Pa olivera ECO

  

Rai12012
185 g | u
30 u | caixa

Descongelar 20’, coure 15’ a 190-200 °C.
Mida 27cm. Farina de blat eco, massa mare eco
i olives eco. Precuit.

Al.lèrgens:

.26



rodons  | precuit |

   

  

    

   

Rústic rodó ECO

Rai13000
400 g | u
15 u | caixa

Descongelar 20’. Coure 20-25’ a 190-200 °C.
Mida 15 cm de diàmetre. Farina de blat eco molta 
en molí de pedra i massa mare eco. Precuit.

Al.lèrgens:

Espelta integral rodó ECO

Rai13002
400 g | u
20 u | caixa

Descongelar 20’. Coure 20’ a 190-200 °C.
Mida 16 cm de diàmetre. Farina d’espelta integral 
eco i massa mare eco. Precuit.

  
Al.lèrgens:

Pa Matagalls

Rai01865
230 g | u
22 u | caixa

Descongelar 20’. Coure 15’ a 190-200 °C.
Mida 12 cm de diàmetre. Farina de blat a la pedra, 
farina de blat, massa mare i cervesa artesana. 
Precuit.

VEGAN

Al.lèrgens:

VEGAN

VEGAN

27.



minis | precuit |

  Descongelar 10’. Coure 10-12’ a 210-220 °C.
Mida 11 cm. Farina de blat eco i massa mare eco. 
Precuit.

Mini rústic punxes ECO

Rai16000
35 g | u
50 u | caixaVEGAN

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Coure 10-12’ a 210-220 °C.
Mida 7 cm. Farina de blat eco i massa mare eco. 
Precuit.

Mini rodó taula ECO

Rai16010
35 g | u
50 u | caixaVEGAN

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Coure 10-12’ a 210-220 °C.
Mida 8 cm. Farina de blat eco, massa mare eco i 
olives eco. Precuit.

Mini pa d’olives ECO

Rai16003
35 g | u
50 u | caixaVEGAN

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Coure 10-12’ a 210-220 °C. 
Mida 7 cm. Farina de blat eco, massa mare eco 
i cereals eco. Precuit.

Mini pa de cereals ECO 

Rai16002
35 g | u
50 u | caixa

Al.lèrgens:

VEGAN

Descongelar 10’. Coure 10-12’ a 210-220 °C. 4 Especialitats assortides: mini rodó taula eco, 
mini rústic punxes eco, mini cereals eco i mini olives eco. Farina de blat eco, massa mare eco 
i la resta d’ingredients segons especialitat. Precuit.

Mini pa assortit ECO

Rai16005
35 g | u
50 u | caixa

Al.lèrgens:

VEGAN .28



motlles | cuit |

  
Descongelar 10’. Farina de blat eco, massa 
mare eco i cereals variats eco. Cuit.

Pa de motllo de cereals 600 g ECO
Rai15002
mida 10x10x19 cm
7 u | caixa

Descongelar 10’. Farina d’espelta integral eco, 
massa mare eco i flocs de civada eco. Cuit.

Pa de motllo d’espelta 600 g ECO 
Rai15006
mida 10x10x19 cm
7 u | caixaVEGAN

Al.lèrgens:

Al.lèrgens:

VEGAN

29.



coques | base pizza

Coca de vidre ECO

Rai17020
300 g | u
10 u | caixa

Descongelar 10’. Coure 10’ a 210-220 °C.
Mida 50x10 cm. Farina de blat eco i massa mare eco.
Precuita.

Al.lèrgens:

VEGAN

Coca d’oli · focaccia oli i sal ECO

Rai17002
375 g | u
15 u | caixa

Descongelar 20’. Coure 5’ a 210-220 °C.
Mida 23x19 cm. Farina de blat eco, massa mare eco i 
oli d’oliva verge extra eco.
Precuita.

Al.lèrgens:

VEGAN

Base de pizza

Rai17003
260 g | u
18 u | caixa

Descongelar 10’. Coure 20’ a 210-220 °C.
Mida 58x15 cm. Farina de blat i massa mare.
Precuita.

Al.lèrgens:

VEGAN
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b�g�s | cuit |

Descongelar 10’. Mida 10 cm de diàmetre.
Farina de blat, ou, mantega i cítrics. 
Cuit.

Burger brioix-70

Rai14037
70 g | u
36 u | caixa

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 11 cm de diàmetre.
Farina de blat eco, massa mare eco, oli d’oliva 
verge extra eco i sèsam eco. Cuit.

Burger-80 ECO

Rai14006
80 g | u
36 u | caixa

Al.lèrgens:

VEGAN

Descongelar 10’. Mida 11 cm de diàmetre.
Farina de blat, massa mare, mantega i sèsam.  
Cuit.

Burger-100

Rai14002
100 g | u
40 u | caixa

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 10 cm de diàmetre.
Farina de blat, massa mare, oli d’oliva verge extra, 
sèsam negre i llavors de rosella. Cuit.

Burger-80 negra

Rai14018
80 g | u
36 u | caixa

Al.lèrgens: Al.lèrgens: Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 10 cm de diàmetre.
Farina de blat, massa mare, oli d’oliva verge 
extra, curry i sèsam negre. Cuit.

Burger-80 curry

Rai14004
80 g | u
36 u | caixa

Descongelar 10’. Mida 10 cm de diàmetre.
Farina de blat, massa mare, oli d’oliva verge 
extra, tomàquet i sèsam. Cuit.

Burger-80 tomàquet

Rai14033
80 g | u
36 u | caixa

31.



mini b�g�s | cuit |

 
Descongelar 10’. Mida 5 cm 
de diàmetre. Farina de blat, 
massa mare, mantega, 
sèsam negre i llavors de 
rosella. Cuit.

Mini burger negra

Rai14012 | 18 g|u | 90 u|caixa

Descongelar 10’. Mida 5 cm 
de diàmetre.
Farina de blat, massa mare, 
mantega i ceba. Cuit.

Mini burger ceba

Rai14021 | 18 g|u | 90 u|caixa

Descongelar 10’. Mida 5 cm 
de diàmetre.
Farina de blat, massa mare, 
mantega, curry i sèsam 
negre. Cuit. 

Mini burger curry

Rai14008 | 18 g|u | 90 u|caixa

Descongelar 10’. Mida 5 cm 
de diàmetre. 
Farina de blat, massa mare, 
mantega, alfàbrega i llavors 
de rosella. Cuit. 

Mini burger alfàbrega  

Rai14022 | 18 g|u | 90 u|caixa

 

Al.lèrgens: Al.lèrgens: Al.lèrgens: Al.lèrgens:

Al.lèrgens:

 

Descongelar 10’. Mida 5 cm 
de diàmetre. Farina de blat, 
massa mare, mantega, 
tomàquet i sèsam. Cuit.

Mini burger tomàquet

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 5 cm 
de diàmetre.
Farina de blat, ou, mantega, 
cítrics i vainilla. Cuit.

Mini brioix botó 

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 5 cm 
de diàmetre.
Farina de blat, massa mare, 
mantega i sèsam. Cuit. 

Mini burger-20

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 7 cm 
de diàmetre. 
Farina de blat, massa mare i 
mantega. Cuit. 

Mini mollet vapor

Rai13022 | 18 g|u | 100 u|caixaRai14023 | 18 g|u | 90 u|caixa Rai01717 | 18 g|u | 90 u|caixa Rai14000 | 18 g|u | 90 u|caixa

.32



��ep�s | precuit |

Mollet ECO

Rai13005
80 g | u
35 u | caixa

Descongelar 10’. Coure 3’ a 210-220 °C.
Mida 11 cm de diàmetre.
Farina de blat eco i massa mare eco.
Pa tipus mollete precuit.

Al.lèrgens:

VEGAN

Mollet d’espelta ECO

Rai13011
80 g | u
35 u | caixa

Descongelar 10’. Coure 3’ a 210-220 °C.
Mida 12 cm de diàmetre.
Farina d’espelta integral eco i massa mare eco. 
Pa tipus mollete precuit.

VEGAN

Al.lèrgens:

Focaccia individual ECO 

Rai17007
100 g | u
40 u | caixa

Descongelar 10’. Coure 2’ a 220 °C.
Mida 13 cm. Farina de blat eco, massa mare eco i oli 
d’oliva verge extra eco. Precuit. VEGAN

Al.lèrgens:

33.



hot dogs | cuit |

Descongelar 10’. Mida 18 cm.
Farina de blat, massa mare i mantega.
Cuit.

Hot dog individual

Rai14007
55 g | u 
50 u | caixa

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 50 cm.
Farina de blat, massa mare i mantega.
Cuit.

Hot dog XXL

Rai14003
170 g | u 
25 u | caixa

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 12 cm.
Farina de blat, massa mare i mantega.
Cuit.

Mini Hot dog

Rai14009
18 g | u
90 u | caixa

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 12 cm.
Farina de blat, massa mare i mantega.
Cuit.

Mini Hot dog negre

Rai14020
18 g | u
90 u | caixa

Al.lèrgens:

Descongelar 10’. Mida 22 cm. 
Farina de blat eco, massa mare eco i oli d’oliva 
verge extra eco. Cuit.

Hot dog 80 oli oliva ECO

Rai14027
80 g | u
40 u | caixa

Al.lèrgens:

VEGAN
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lleg�da d'icones

vegà

vegetarià

VEGAN

gluten

ous

soja

fruits de closca

lactics

sèsam

sulfits

al.l�g�s

c�t�icacions i class�icacions

vegetaria

Productes que no contenen cap ingredient d’origen animal (carn, 
peix, marisc etc.), ni aliments processats que hagin estat tractats amb 
productes d’origen animal (com ara els ossos). Sí que contenen o 
poden contenir subproductes derivats dels mateixos (ovoproductes, 
lactis, mels, gelatines, productes amb pigments derivats d’insectes, 
etc.). S’accepten com a aptes per a vegetarians els productes que 
continguin o puguin contenir traces dels ingredients anteriorment 
citats.

La presència d’al·lèrgens pot estar subjecta a canvis sense previ avís.
Confirmi sempre els al·lèrgens a l’etiqueta del producte.

Les classificacions fan referència únicament al criteri de El Raiguer.

VEGAN

ve�
Productes que no contenen cap ingredient d’origen animal (carn, 
peix, marisc, etc.), ni els subproductes derivats dels mateixos 
(ovoproductes, lactis, mels, gelatines, pigments derivats d’insectes, 
etc.). Tampoc s’inclouen els aliments processats que hagin estat 
tractats amb productes d’origen animal (com ara els ossos). S’accep-
ten com a aptes per a vegans els productes que continguin o puguin 
contenir traces dels ingredients anteriorment citats.
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